/ 10

BBQ
-WILDER GENUSS & GLUT*

DAS SCHLOSSGRILLEN

Draufien am Schloss. Offenes Feuer. Glut. Rauch. Und dazu Wild, Fisch &
Fleisch vom Feinsten. Kein Standard-BBQ - sondern ein Fest fir Geniefer.
Handwerklich gegrillt, live zubereitet, mit einer Auswahl, die man nicht
vergisst. Dieses BBQ-Event bringt das Beste aus Wald, Fluss, Wiese & Kuche
auf einen Teller — und direkt ins Herz.

Empfang vom Grill & aus dem Glas

Wildwurst im Brétchen mit Senfbutter
Mini-Laugenburger mit Wildschwein-Patty & Preiselbeer-Chili
Gazpacho im Glas
Gerduchertes Forellenfilet auf Pumpernickel
Hausgemachte BBQ-Nisse & Brotchips

BBQ-Station live im Schlosshof

FLEISCH & WILD

Ricken vom Reh am Stick gegrillt, mit Wildkréuter-Rub
BUrgermeisterstick vom Allgéduer Rind mit Chimichurri
Wildschweinricken vom Grill mit Wacholder & Honig
Duttensteiner Damwildricken in der Glut gegart, mit Rosmarinjus
Dry Aged Schweinekoteletts mit Ahornsenf
Freilandhédhnchen ,Butterfly” mit Knoblauch & Zitrone
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FISCH & WASSER

Lachs auf der Planke mit Honig-Senf-Dill
Saiblingsfilet mit Zitronenkruste
Garnelen-Spiefle mit Limettend!l & Chili

VEGETARISCHES & BEILAGEN

Gegrillter Ziegenkése mit Honig & Thymian
Fetacreme mit Grillgemise im Glas
Caesar Salat mit gegrilltem Romanasalat
Wildkréutersalat mit karamellisierten Nissen
Bunter Couscous mit Minze & Granatapfel
Ofenkartoffeln mit Savuerrahm
Tomaten-Brotsalat mit Basilikum

BBQ-SAUCEN & DIPS

Hausgemachte La Sof} BBQ
Pilzrahm, Kréuterrahm, Paprikasugo
Senfvariation, Chutneys, Aioli

DESSERT VOM GRILL & BUFFET

Gegrillte Ananas mit Rum & Vanilleeis
Brownie-Wirfel mit Salzkaramell
Panna Cotta mit Wildbeeren
Késeplatte mit Brot, Feigensenf & Trauben

GETRANKEPAUSCHALE

Bergbier, Hausweine weifl/rot/rosé
Wasser still & sprudelnd, Softdrinks, Safte
Kaffeespezialitdten

ab 149,- € p. P.
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EOCHl EEN

SCHLOSS ERBACH

MIETKOSTEN

Schloss Erbach 2.800,- €

IM PREIS ENTHALTEN
Alle Speisen & Getréanke laut Angebot
Professioneller Service durch unser geschultes Personal
Auf- und Abbau sowie Endreinigung
Hochwertiges Geschirr, Besteck und Gléaser
Weifle Stofftischwésche und Stoffservietten

Planung & Betreuung durch unser Eventteam

OPTIONAL ZUBUCHBAR

Getranke & Bar-Erweiterungen

Digestif-Bar (z. B. Wildkréuterlikére, Obstbréande)
Premium-Weinbegleitung

Cocktail-Bar mit Barkeeper
Glohwein-Empfang im Wintergarten

Gin- oder Whiskey-Tasting-Station



BESTUHLUNGSARTEN

FISCHGRATE

124 Personen
Brauttisch Stirnseite

212 / 60 / 60

U-FORM

160 Personen
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ENTERTAINMENT

DJ oder Live-Band (verschiedene Stilrichtungen)
Klassik-Trio, Jazz-Duo oder Alphornspieler (fGr besondere Stimmung)
Moderation & Animation (z. B. Spiele fir Firmenfeiern)

DEKORATION & AMBIENTE
Florale Tischdekoration (klassisch, rustikal oder modern)
Kerzen- & Lichterkonzept fir Innen- und AufBBenbereiche
Feuerschalen & Fackeln for den Schlosshof
Winterliche Dekowelt fir Weihnachtsfeiern

TECHNIK & AUSSTATTUNG

Ambientebeleuchtung & Eventtechnik
Mikrofon & Lautsprecheranlage (z. B. fur Reden)
Fotobox inkl. Druck-Flatrate & Requisiten
Beamer & Leinwand fir Présentationen

Gt N el SCHE P RS

Austernstation / Meeresfrichte-Bar
Kdsewagen mit regionalen & internationalen Spezialitéten
Pralinen- oder Petit Fours-Teller fir jeden Tisch
Late Night Snack-Upgrade
(z. B. Currywurst, Hotdog-Station, Maultaschen im Glas)

ORGANISATION
ST VO

Shuttleservice fur Géste
Garderobenservice
Kinderbetreuung mit Spielbereich



ANSPRECHPARTNER

Jonas Baumgartner

TELEFON
+49 (0) 160 94 700 300

EMAIL
ib@jb-gastro.de

INTERNET

www.|b-gastro.de
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